Ancestrale

milk bread fyldt med ost og kimchi 2 stks 85
kdlskud, syltede beder & solsikke dip 85

surdejsbred og saltet smer 55

rimmet rod fisk, palmekdl & urter 140
hokkaido grceskar, kartoffel sauce & hvide ribs 120
stegte ostershatte, beder & “vin jaune” sabayonne 140

kuller, knoldselleri & sauce velouté 190

fyrtarns ost, hasselned & brunet smer 95

mcelkeis, valnegdder, blommmer & karamel sauce 90

kokken bestemmer 450
5 scesonbetonede retter, serveres individuelt

4 glas vin parring 450
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Vi er stolte af at veere ekologisk certificerede med guldmaerke (90-100%)
Det ville ikke vaere muligt uden en masse hérdt arbejde fra dedikerede
jordbrugere og sma skala producenter.

Nedenstdende producenter finder du p& den nuvcerende menu

kiselgarden, grentsager & urter
thiese, mejeri & ost

funga farm, svampe

aurion, mel

fiskerikajen, fisk

kys@ko, frugt & bcer



